ANTIPASTI - ENTREES
Nu sfizio

INSALATA VERDE
Mesclun, Vinaigretfe

INSALATA MISTA
Mesclun, Fenouil, Caroftte, Tomates cerises, Vinaigretfe

MONTANARINE FANTASIA - 2 pieces
« Montanarine » selon I'inspiration du Chef

SELEZIONE DI SALUMI & FORMAGGI ITALIANI
Confeftura & Frutta | Pane Focaccia

Sélection de charcuteries et fromages italiens
Confiture & fruits | Pain Focaccia

MEDAGLIONE DI PROVOLA AFFUMICATA
Crosta di Panko | Salsa alla Puttanesca
Médaillon de Provola fumée au Panko
Sauce « Puttanesca » - Olives, Cépres, Tomates

BRUSCHETTE VESUVIUS - 2 pieces par variante
e Provolone del Monaco fondu
e Jomates cerises, Creme de Bufala, Pesto de Basilic

CROCCHE Vesuvius au choix enfre :
e Creme Carbonara & Guanciale croquant
e Pulled Pork Home Made, Oignons aigre-doux
Creme de « Provolone del Monaco »

TARTARE DI MANZO 100gr/200gr | Pane Focaccia

Crema di Provolone del Monaco Dop

Cipolla di Tropea in agrodolce & Grana Padano soffiato
Tabasco, Salsa Worcester

Tartare de Boeuf 100gr/200gr | Pain Focaccia

Creme de « Provolone del Monaco », Tabasco, Worcester Sauce
Oignons de « Tropea » aigre-doux & Grana Padano soufflé
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PRIMI PIATTI
‘e Pimm’

CANDELE ALLA GENOVESE NAPOLETANA 29.-
Pates au ragodt blanc de bceuf et oignons

SPIGA DI PASTA FRESCA RIPIENA DI SALSICCIA & PATATE 31.-
CAVOLO NERO & GUANCIALE CROCCANTE

Pates fraiches farcies avec Saucisse & Pommes de terre

Chou noir & Guanciale croquant

TAGLIOLINO Al CALAMARI | POLVERE DI TARALLO & LIMONE 33.-
Tagliolini de pate fraiche aux Calamars | Tarallo Napolitain & Cifron

RISOTTO VONGOLE & ASPARAGI 35.-
Risotfo aux Palourdes & Asperges

SECONDI PIATTI
‘e Second’

POLIPETTI ALLA LUCIANA | Pomodoro, Olive, Capperi 35.-
Pane tostato all’'aglio & origano

Poulpes braisés a la Luciana, fomate, olives et cApres

Pain toasté a l'ail & origan

BRACIOLA NAPOLETANA 2.0 | Crema di Provolone del Monaco 35.-
Friarielli napoletani & Crema di Basilico

Roulade de boeuf farcie a la napolitaine, mijjofée en saquce ftomate
Creme de « Provolone del Monaco », Creme de basilic

« Brocolis napolitains »

PANCIA DI MAIALE 250gr CBT AL BARBECUE | Crema di Patate-Porro 32.-
Poifrine de porc 250gr — Sauce au Barbecue
Coeurs d’artichauts grilles & Creme de pommes de ferre & Poireaux

COSTATA DI VITELLO « recchia ‘e elefanfe » 300gr 55.-
Crosta CornFlakes | Maionese piccante & Patate alla paprika

Cote de Veau panée au CornFlakes 300gr

Mayonnaise piquante & Pommes de ferre a la Paprika

TARTARE DI MANZO 200gr affumicata al legno di ulivo 38.-
Crema di basilico & Crema di Provola affumicata | Pane Focaccia
Pomodorino bruciato & Pane raffermo

Tartare de boeuf 200gr fumé au bois d’olivier | Pain Focaccia

Creme de basilic, Creme de Provola fumeée

Tomates cerises brilées & Pain rassis




LA PROPOSTA VEGETARIANA
La proposition Végértarienne

PARMIGIANA DI MELANZANE 081 | Crema di Provola affumicata 21.-
Parmigiana d’'aubergines | Creme de Provola fumée

CONTORNI - Accompagnements

PATATINE FRITTE - Portion de frites 5.-
CARCIOFI GRIGLIATI - Artichauts grillees 7.-
PATATE AL FORNO - Pdt au four, Beurre, Romarin, Al 9.-
MELANZANE A FUNGHETTO - Aubergines facon napolitaine 7.-
FRIARIELLI NAPOLETANI — « Brocolis napolitain » 7.-

MENU BAMBINI / Menu Enfant
‘e criature’

PASTA AL POMODORO O BURRO & PARMIGIANO 12.-
Pdales a la squce fomate ou beurre & Parmesan

BURGER baby & PATATINE 16.-
Burger avec steak haché de boeuf et frites

COTOLETTA DI POLLO & PATATINE 15.-
Escalope de poulet panée et frites

Provenances :

Charcuteries & Produits laitiers : IT
Viandes : Boeuf — CH ; Poulet — CH/FR
Veau : CH ; Porc - CH
Poissons : Calamars FAO41 ; Poulpes FAO57,;
Fruits de mer : Vongoles /T
Pain : Suisse




PIZZE CLASSICHE BASE POMODORO
c’'a Pummarola

Toutes nos pizzas sont complétées avec Basilic frais et Huile d’olive FVO a la sortie du four

MARGHERITA CLASSICA 18.-

Pomodoro, Fior di latte, Parmigiano Reggiano Dop
Sauce tomarte, Fior di latte, « Parmigiano Reggiano Dop »

MARINARA EVOLUTA 22.-
Pomodoro, Pomodorini del piennolo, Pomodorini Semi-dry

Aglio rosso di Nubia, Oorigano selvatico

Saquce tomate, Tomates cerises du Piennolo, Tomates cerises sechées

All rouge de Nubia, Origan sauvage

CLASSICA NAPOLETANA 25.-
Pomodoro, Aglio fresco, Origano, Filetti di Alici, Capperi,

Olive taggiasche, Pomodorini di stagione

Sauce tomate, All frais, Origan, Filets d’anchois, Capres

Olives « faggiasche », Tomates de saison

PROVOLA & PEPE « Signature » 23.-
Pomodoro, Provola, Salsiccia Napoletana, Pepe
Sauce Tomate, Provola, Saucisse napolitaine, Poivre

DIAVOLONA 26.-

Pomodoro, Fior di latte, Ventricina piccante, « Nduja calabrese »
Sauce tomarte, Fior di latte, « Venltricina piquante i, « Nauja de la Calabre »

081 Vesuvius 26.-

Salsa ai pomodorini, Stracciata di bufala affumicata
Filetti di Alici, Zeste di limone

Sauce aux tomates cerises, Stracciata de bufala fumée,
Filets d’Anchois, Zeste de cifron

FUORI NORMA 2.0 « Signature » 25.-
Salsa ai pomodorini, Melanzane a funghetto, Caprino grattuggiato,
Burrata Dop

Sauce aux fomates cerises, Aubergines « facon napolitaine »

Chevre rapé et Burrata Dop

MAMMA MARIA 26.-
Pomodoro, Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Funghi freschi,

Carciofi arrostiti, Olive Taggiasche

Sauce tomate, Fior di Latte, Jambon cuit, Champignons frais,

Artichaufts rofis, Olives « Taggiasche »




PIZZE BASE BIANCA
‘e Janche

NAPUL'E 26.-
Provola, Salsiccia napoletana, Friarielli napoletani
Provola, Saucisse napolitaine, « Brocolis Napolitains »

CARBO...PIZZA 28.-
Fior di latte, Crema alla Carbonara, Guanciale croccante

Pecorino, Pepe nero

Fior di latte, Crema o la Carbonara, Guanciale croquant

Pecorino, Poivre noir

BORGO MARINARI 27.-
Fior di latte, Filetti di Alici, Pane raffermo, Colatura di Alici
Fior di latte, Filets d’Anchois, Pain rassis, Essence d’huile d’anchois

PUASSOTTO 26.-
Focaccia con Salmone affumicato, Stracciata di Bufala affumicata
Zeste di imone, Mandorle tostate

Focaccia avec Saumon fumeé, Stracciata de Bufala fumée

Zeste de cifron, Amandes toastées

SPACCANAPOLI 2.0 29.-

Fior di latte, Pomodorini, Rucola, Prosciutto crudo di Parma 24 mesi

1° cornicione ripieno : Provola & Prosciutto cotto

2° cornicione ripieno : Salsiccia Napoletana & Melanzane a funghetto

Fior di latte, Tomates cerises, Roqueltte, Jambon Cru de Parme 24 mesi

1¢¢ bordure farcie ! Provola § Jambon cuit

2°me bordure farcie : Saucisse Napolitaine et Aubergines « facon napolitaine »

QUATTRO FORMAGGI « Signature » 26.-
Ricotta di Bufala, Gorgonzola, Provola, Parmigiano Dop

Marmellata di pere, Noci

Ricotta de Bufala, Gorgonzola, Provola, Parmesan Dop

Confiture de Poire, Noix

REGINELLA 26.-
Fior di latte, Rucola, Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi

Scaglie di Parmigiano Reggiano Dop

Fior di latte, Roquette, Jambon cru de Parme 24 mois

Copeaux de Parmesan Dop




PIZZE BASE BIANCA
‘e Janche

SALSICCIA & SOUL 28.-
Crema di Patate, Fior di latte, Salsiccia napoletana

Cipolla di Tropea & Conciato Romano all’'uscita del forno

Creme de pommes de ferre, Fior di latte, Saucisse napolitaine

Oignons rouge & Conciato Romano

ORTOLANA « Signature » 26.-
Fior di Latte, Crema di carote, Barbabietola, Porro croccante

Polvere di Olive nere Taggiasche

Fior di Latte, Creme de Carotte, Betterave rouge, Poirequ croquant
Pouare d’Olives noires « Taggiasche »

VADO & TONNO 26.-
Pomodorini del Piennolo, Filetti di Tonno, Fior di latte, Cipolla rossa
Polvere di Olive nere Taggiache

Tomates « Piennolo », Filets de Thon, Fior di latte, Oignons rouges

Pouare d’Olive noires « Taggiasche »

PISTACCHIO 28.-
Focaccia con Crema di pistacchio, Mortadellg,
Stracciata di Bufala Dop, Granella di Pistacchio
Focaccia avec Creme de pistache, Mortadelle
Stracciala de Bufala Dop, Graines de pistache

NERANO AMALFI 27.-
Crema di zucchine alla Nerano, Fior di latte, Chips di Zucchine

Scaglie di Provolone del Monaco

Creme de Courgette, Fior di latte, Chijps de courgettes

Copeaux de « Provolone del Monaco »

MONTI - version végétarienne avec aubergines frites 26.-
Provola, Crema di noci, Speck di Montagna, Noci
Provola, Creme de noix, Jambon cru fumé, Noix

SUD RIBELLE 28.-
Fior di latte, Nduja Calabrese, Cipolla Caramellata, Guanciale

Scaglie di Caciocavallo Podolico , Origano selvatico

Fior di latte, « Nduja de la Calabre 1, Oignons Aigre-Doux, Guanciale
Fins copeaux de caciocavallo podolico affiné

*** Possibilité de pizza sans glufen : 4.-




LE CREAZIONI SPECIALI
Les Créations Spéciales

PANUOZZO MAGNIFICO 28.-

Fior di latte, Salsiccia napoletana, Prosciutto cotto
Provola, Melanzane a Funghetto

Fior di latte, Saucisse napolitaine, Jarmbon cuit,
Provola, Aubergines « facon Napolitaine »

PANUOZZO PARTENOPE 29.-
Provola, Salsiccia napoletana, Friarielli napoletani

Ventricina, Tarallo sbriciolato

Provola, Saucisse napolitaine, « Brocolis napolitains »,

« Venftricina piquante », Tarallo napolitain

PANUOZZO TERRA & MARE 28.-
Fior di latte, Pomodorini semi-dry, Nduja Calabrese

Filetti di Alici, Conciato Romano

Fior di latte, Tomates cerises sechées, « Nauja de la Calabre »

Filets d’Anchois, Conciato Romano

Da condividere (ma anche no)- Il Padellino
A partager...ou pas — Il Padellino

PADELLINO “FILUMENA" 31.-
Genovese napoletana, Stracciata di Bufala

Cipolla Agrodolce, Scaglie di Provolone del Monaco

Ragodlt blanc de bceuf et oignons

Oignons Aigre-Doux, Copeaux di Provolone del Monaco




DOLCI
‘o ‘ddoce

TIRAMISU VESUVIUS
TIRAMISU AL PISTACCHIO

MERINGATA LAMPONI & CIOCCOLATO BIANCO
Tartelette meringuée a la Framboise & Chocolat blanc

BABA' NAPOLETANO | Limoncello & Crema Pasticcera al limone
Baba napolitain | Limoncello & Creme Pdaftissiere au cifron

PECCATO DI GOLA Bombe a mano 15minufes d’affente
Au choix enfre :

e Nufella, Graines de noisette

e Creme de Pistache sucrée, Graines de Pistache

Glaces
Citron | Caramel | Chocolat | Fraise | Abricot | Noisette
Stracciatella | Pistache | Café | Vanille | Noix de Coco

GIANLUCA PELLEGRINO, GIUSEPPE FOLGORE,
ROBERTO GAGLIANO
ET TOUTE L’EQUIPE VESUVIUS
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4.-/boule

VOUS REMERCIENT DE VOTRE VISITE ET VOUS SOUHAITENT UN BON VOYAGE CULINAIRE

Pour toute intolérance ou allergie, veuillez vous adresser au personnel de service

RETROUVEZ-NOUS SUR LES RESEAUX !
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