. . o - - " - ™

\ [ ® = . - I\. « . e =
- 8 S e *CASINO DE NEUCHATEL ‘ .
. . . REVEILLON CHF 140.-.| , -
- . DU NOUVEL - ReIRRCle :
a . . - - oy ® . B > . .
l- I' . 'c E &’4‘4“““:' —— - )
a L] . L -
R e . . 2 " 31 DECEMBRE 2025 - .
. LS
1 ‘ 0 : y > ’ ] . y vt ; .
NI i "5 o APERITIF :
b i’ € o°, DE BIENVENUE
L] : " 1] } M ~
3 a .' FLOTE DE PROSECCO ET
Y LA *  AMUSE-BOUCHE DE BIENVENUE PREPARES PAR LE CHEF GAGLIANO .
. . o ~.-. . . -
..f o ¥ ie L
- R
| 2 o o . &
:_ ®. te ,., - ENTREE
® ’ e s . - . .
... #Y 3 - z NIGIRI DE SERIOLE -
| - ¢ e > LANGOUSTINE MARINEE ET TRUFFE NOIRE X
3 Q., ¢ -
:.- oo LU . SECHE MARINEE AUX AGRUMES S
oY i * 0% o
e® + 4 * ¢ TARTARE DE THON ROUGE | OIGNON DE TROPEA AIGRE-DOUX, _
® > AVOCAT, MAYONNAISE FUMEE -
. ' Y .
L] # . . . . -~
3 . . * . .
- S ) . . . ®
W ¥ . '. . -
'... . - Bl 9 * TEMPURA DE CREVETTE DE MAZARA | MAYONNAISE AU LIME )
[ ™ .0 R & -
‘e ® o )2 » BOULETTE DE MORUE | CREME DE PETITS-POIS o, - . o, “
£ » ) HUITRE GILLARDEAU GRATINEE . . >
e co. ’ % N 2] @
I Sl A - . ] > . .. .
2 1 SERVICE - ® ° " .
- = L . . ..
PACCHERI AUX TROIS CRUSTACES ET CAVIAR ® - *®
- v - . . .
¥ J . - * L ] * '
. et . i L] " .
. [ ] ’ o .
. RISOTTO AUX PALOURDES ET CHAMPAGNE o ® iy o
. . o 0, E
. 3 - . [ ] L L
. /4 ’ 1 ; L
: | PAUSE GLACEE o ® e -
. ‘. .
. SORBET AU CITRON D’ AMALFI PARFUMEE AU ROMARIN ®,0
‘ . [ L] e @ »* -
) ! F . . . g . S ¥ ¢
, 2" SERVICE e . vt
¥ " " FILET DE BCEUF SOUS-VIDE 8H | CREME DE TOPINAMBUR '. <3
OIGNON CROQUANTE, GIROLLES ET TRUFFE NOIRE <
] - - » . =
” .
. - {
. . - DESSERT
. ' ' e Inclus
« ( *  PANETTONE ARTISANAL AUX ABRICOTS « PELLECCHIELLE » DU VESUVE CHF 10.- a
‘ 5 . GANACHE DE CHOCOLAT BLANC SUISSE | ZESTE DE CITRON D' AMALFI CASINO



